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本⽇鮮⿂のカルパッチョ�レモンヴィネグレット

いくらと発酵バターのブルスケッタ

季節野菜とトマトのブッラータチーズパスタ

県産豚のグリル ⾹草オイルのマリネ

パン

季節のシャーベット

コーヒーまたは紅茶
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⽣ハムとブリオッシュ

本鮪のクルード

季節野菜とトマトのブッラータチーズトロット

本⽇の鮮⿂�アメリケーヌソース

和⽜サーロインのグリル�⾚ワインソース

パン

ティラミス
コーヒーまたは紅茶

Course style
¥�5,000�

Course style
¥�8,000�

Course style
¥�11,000�
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〈前菜4種〉
旬菜のお浸し いくら添え

セーイカの唐墨和え
和⽜イチボのカルパッチョトリュフ

泡盛と煮詰めのソース
本鮪のお造り�たたきオクラ⼭葵漬け

厳選あぐー豚の焼きしゃぶしゃぶ
胡⿇⾖腐 ⼭葵 御碗仕⽴て

⾚まちの塩麹焼き�浅利出汁のミルク餡

和⽜サーロインの網焼き�⽣七味

鯛とアーサーの胡⿇茶漬け
マンゴープリン�パッションフルーツのグラニテ

¥�2,500�
Free Drink

ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー
泡盛／カクテル３種／ソフトドリンク５種

¥�4,000�
Free Drink

スパークリングワイン／⽣ビール／⾚⽩ワイン4種／サワー2種
ハイボール2種／泡盛2種／カクテル5種／ソフトドリンク8種

ノンアルコールワイン・ビール

or

バンケット会場オープン記念 特別プラン
優雅にお⾷事をお楽しみいただけるコースプランをご⽤意いたしました

お席で会話を楽しみながら⾆⿎を打つスペシャルコーススタイルで贅沢なお時間をおすごしください

※価格は全て税込価格です。※�ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。
※�旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。
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漁港鮮⿂カルパッチョ

ブッラータチーズ⽣ハム 季節のフルーツ

吊るしベーコン�シーザーサラダ

アーサのゼッポリーニ

アスパラガスミラネーゼ

帆⽴のオーブン焼き

フィッシュ＆チップス

本⽇のパスタ

パエリア

沖縄県産豚 シンプルグリル

チーズケーキ

シュークリーム

 

 Buffet style
¥�5,000�

 Buffet style
¥�8,000�

¥�2,500�
Free Drink

ビール∕⾚⽩ワイン∕ハイボール∕レモンサワー
泡盛∕カクテル３種∕ソフトドリンク５種

¥�4,000�
Free Drink

スパークリングワイン∕⽣ビール∕⾚⽩ワイン4種∕サワー2種
ハイボール2種∕泡盛2種∕カクテル5種∕ソフトドリンク8種

ノンアルコールワイン・ビール

or

バンケット会場オープン記念 特別プラン
優雅にお⾷事をお楽しみいただけるコースプランをご⽤意いたしました

お席で会話を楽しみながら⾆⿎を打つスペシャルコーススタイルで贅沢なお時間をおすごしください

※価格は全て税込価格です。※�ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。
※�旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。
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漁港鮮⿂カルパッチョ

ブッラータチーズ⽣ハム 季節のフルーツ

吊るしベーコン�シーザーサラダ

シーフードプラッター

アスパラガスミラネーゼ

⿂介と旬菜のフリットミスト

本⽇のパスタ

パエリア

鮮⿂の塩釜焼き

⽜リブロースのカービングステーキ

チーズケーキ

シュークリーム

 


