




= Menu =

本日鮮魚のカルパッチョ レモンヴィネグレット

いくらと発酵バターのブルスケッタ

本日のパスタ

県産豚のグリル　香草オイルのマリネ

パン

季節のシャーベット

コーヒーまたは紅茶

= Menu =

生ハムとブリオッシュ

本鮪のクルード

季節野菜とトマトのブッラータチーズトロット

本日の鮮魚 アメリケーヌソース

和牛サーロインのグリル 赤ワインソース

パン

ティラミス
コーヒーまたは紅茶

Course style
¥ 5,000 

Course style
¥ 8,000 

Course style
¥ 11,000 

= Menu =

〈前菜4種〉
旬菜のお浸し　いくら添え

セーイカの唐墨和え
和牛イチボのカルパッチョトリュフ

泡盛と煮詰めのソース
本鮪のお造り たたきオクラ山葵漬け

厳選あぐー豚の焼きしゃぶしゃぶ
胡麻豆腐　山葵　御碗仕立て

赤まちの塩麹焼き 浅利出汁のミルク餡

和牛サーロインの網焼き 生七味

鯛とアーサーの胡麻茶漬け
マンゴープリン パッションフルーツのグラニテ

¥ 2,000 
Free Drink

ビール／赤白ワイン／ハイボール／レモンサワー
泡盛／カクテル３種／ソフトドリンク５種

¥ 4,000 
Free Drink

スパークリングワイン／生ビール／赤白ワイン4種／サワー2種
ハイボール2種／泡盛2種／カクテル5種／ソフトドリンク8種

ノンアルコールワイン・ビール

or

生年祝プラン 〜雅の宴〜

Plan

人生の節目となる大切な生年祝い（トゥシビー）。
サウスウエストグランドホテルでは、沖縄の伝統と上質なおもてなしを融合させた特別なプランをご用意しました。

華やかに彩られた会場、沖縄ならではの美味しい料理、心に残る演出。
ご家族やご友人と共に笑顔あふれるひとときをお過ごしください。

【料金】 7,500円（税込）〜

【人数】 20名様以上〜

【プランに含まれるもの】
・料理・フリードリンク(2H)
・会場使用料・サービス料

Option

【記念撮影】 12,000円

【卓上装花】 8,000円

【花束】        5,000円

【司会者】     80,000円〜

Food & Beverage

※価格は全て税込価格です。※ ご利用お時間は2時間となっております。※ご利用は20名様以上、10日前までのご予約制とさせていただきます。
※ 旬の食材を使用しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利用の旨をスタッフまでお申し付けください。

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com TEL:098-860-0418


