
B E E R  N I G H T

浴衣でBEER

ちゅら桜

カラマリフリット

本日鮮魚のカルパッチョ

エスニックサラダ

ハムの盛り合わせ

カプレーゼ

DRINK OPTION

FREE DRINK

¥ 5,000 ¥ 3,500 

Food
-
Special
1
plate
-

ミックスナッツ

トリュフオイルポップコーン

ポテト(ソース2種)

Food
-
Snack
-

-
Snack
-

ミックスナッツ

トリュフポップコーン

ポテト(ソース2種)

生ビール／オリオン中瓶

ハイボール／レモンサワー

泡盛／カクテル2種

さんぴん茶／アップル

オレンジ

【お食事プラン＋2時間飲み放題】

or
Seating Reservation Standing Floor

（着席にてご用意いたします）

＊事前ご予約推奨

＊当日ご利用可

オプションメニュー有り

グラスワイン／ナチュール

スパークリングハブ酒

【ご予約について】

（1杯
¥500〜、その場でお支払い）

《浴衣レンタル・着付けショップ
特典有り》

サウスウエストグランドホテルのビアナイトに参加される⽅限定で

浴⾐レンタル＆着付けが
¥
4,000！

ホテルまで徒歩12分

※ご予約画⾯を店頭にて掲⽰してください

乾杯酒として

スパークリングワイン1杯

ノベルティ

ホテルステッカー1枚

(通常)
¥7,150が

浴⾐で参加の⽅にプレゼント

・ヘアセットは別途要ご相談

・男性は
¥3,000円でご案内

◆着席ご希望の場合は【事前ご予約】を推奨しています
QRコードよりご予約いただけます。

◆当⽇ご予約、当⽇ご来店もお受付可能です。

098-860-0420



=�Menu�=

漁港鮮⿂カルパッチョ
ブッラータチーズ⽣ハム 季節のフルーツ

吊るしベーコン�シーザーサラダ
アーサのゼッポリーニ
アスパラガスミラネーゼ
帆⽴のオーブン焼き
フィッシュ＆チップス

本⽇のパスタ
パエリア

沖縄県産豚 シンプルグリル
チーズケーキ
シュークリーム

 

=�Menu�=

海ぶどうのサラダ
ポータマ

島豚ソーセージのロースト
島豚吊るしベーコンと島野菜のグリル

ゴーヤチャンプル
パパイヤしりしり

もずく酢
⾁ゆし⾖腐

そば出汁カレー
アーサーのゼッポリーニ
テビチ、からし添え

あぐー豚のローストポーク
サーターアンダギー

イタリアンブッフェ
¥�5,000� ¥�5,000� ¥�8,000�

=�Menu�=

漁港鮮⿂カルパッチョ
ブッラータチーズ⽣ハム 季節のフルーツ

吊るしベーコン�シーザーサラダ
シーフードプラッター
アスパラガスミラネーゼ

⿂介と旬菜のフリットミスト
本⽇のパスタ
パエリア

鮮⿂の塩釜焼き
⽜リブロースのカービングステーキ

チーズケーキ
シュークリーム

¥�2,500�
Free Drink

ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー
泡盛／カクテル３種／ソフトドリンク５種

¥�4,000�
Free Drink

スパークリングワイン／ビール／⾚⽩ワイン4種／サワー2種
ハイボール2種／泡盛2種／カクテル5種／ソフトドリンク8種

ノンアルコールワイン・ビール

or

※価格は全て税込価格です。※�ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。
※�旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com� TEL:098-860-0418

懇親会やお祝いの席など、様々なシーンに合わせてお楽しみいただけるビュッフェスタイルです。
新たに「沖縄料理ブッフェプラン」が登場いたしました！沖縄の豊かな⾃然が育んだ⾷材をふんだんに使い、地元の伝統料理から、

ホテルシェフのひと⼯夫を加えた創作メニューまで、幅広くご⽤意。レストランクオリティのお料理に会話もお酒も進むプランとなっております。

沖縄料理ブッフェ イタリアンブッフェ
〈アップグレード〉



=�Menu�=

本⽇鮮⿂のカルパッチョ�レモンヴィネグレット

いくらと発酵バターのブルスケッタ

季節野菜とトマトのブッラータチーズパスタ

県産豚のグリル ⾹草オイルのマリネ

パン

季節のシャーベット

コーヒーまたは紅茶

=�Menu�=

⽣ハムとブリオッシュ

本鮪のクルード

季節野菜とトマトのブッラータチーズトロット

本⽇の鮮⿂�アメリケーヌソース

和⽜サーロインのグリル�⾚ワインソース

パン

ティラミス
コーヒーまたは紅茶

Course style
¥�5,000�

Course style
¥�8,000�

Course style
¥�11,000�

=�Menu�=

〈前菜4種〉
旬菜のお浸し いくら添え

セーイカの唐墨和え
和⽜イチボのカルパッチョトリュフ

泡盛と煮詰めのソース
本鮪のお造り�たたきオクラ⼭葵漬け

厳選あぐー豚の焼きしゃぶしゃぶ
胡⿇⾖腐 ⼭葵 御碗仕⽴て

⾚まちの塩麹焼き�浅利出汁のミルク餡

和⽜サーロインの網焼き�⽣七味

鯛とアーサーの胡⿇茶漬け
マンゴープリン�パッションフルーツのグラニテ

¥�2,500�
Free Drink

ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー
泡盛／カクテル３種／ソフトドリンク５種

¥�4,000�
Free Drink

スパークリングワイン／ビール／⾚⽩ワイン4種／サワー2種
ハイボール2種／泡盛2種／カクテル5種／ソフトドリンク8種

ノンアルコールワイン・ビール

or

《コーススタイル》
優雅にお⾷事をお楽しみいただけるコースプランをご⽤意いたしました

お席で会話を楽しみながら⾆⿎を打つスペシャルコーススタイルで贅沢なお時間をおすごしください

※価格は全て税込価格です。※�ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。
※�旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com� TEL:098-860-0418



¥�4,000�
Free Drink

スパークリングワイン∕ビール∕⾚⽩ワイン4種∕サワー2種
ハイボール2種∕泡盛2種∕カクテル5種∕ソフトドリンク8種

ノンアルコールワイン・ビール

=�Menu�=

わっぱ盛り 前菜おまかせ3種

⿊⽑和⽜
あぐー豚 ロース

あぐー豚 バラ

沖縄県産野菜の盛り合わせ

〆の沖縄そば
 

=�Menu�=

わっぱ盛り 前菜おまかせ3種

あぐー豚 ロース
あぐー豚 バラ

沖縄県産野菜の盛り合わせ

〆の沖縄そば

 

¥�5,000� ¥�8,000�

¥�2,500�
Free Drink

ビール∕⾚⽩ワイン∕ハイボール∕レモンサワー
泡盛∕カクテル３種∕ソフトドリンク５種

or

特別プラン
《沖縄県産あぐー豚�しゃぶしゃぶプラン》

サウスウエストグランドホテルが贈る特別なひととき。
沖縄が誇るブランド豚「あぐー豚」を贅沢に使⽤したしゃぶしゃぶプランが登場！とろけるような脂の⽢み、しっとり柔らかな⾁質を、

特製の出汁とともにお楽しみください。島野菜や海ぶどうなど、沖縄ならではの新鮮な素材も豊富にご⽤意しました。

※価格は全て税込価格です。※�ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。
※�旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com� TEL:098-860-0418



MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com� TEL:098-860-0418

ランチコースプラン

Lunch Course style

20名様以上の団体様にて優雅にお楽しみいただけるランチコースプランをご⽤意いたしました。
ホテルの貸切会場をご利⽤いただき、ごゆっくりとお⾷事をご堪能ください。

�Menu�

〈前菜〉

セーイカと柑橘のサラダ

〈パスタ〉

本⽇のパスタ

〈メイン〉

県産若鶏のソテー

焦がしバターソース

〈デザート〉

本⽇のソルベ

 

パン
スパークリングワイン∕⽣ビール∕⾚⽩ワイン4種∕サワー2種
ハイボール2種∕泡盛2種∕カクテル5種∕ソフトドリンク8種

ノンアルコールワイン・ビール

¥�4,000�

ビール∕⾚⽩ワイン∕ハイボール∕レモンサワー
泡盛∕カクテル３種∕ソフトドリンク５種

Free Drink

¥�2,500�

or

Free Drink

¥�4,000�

〈ソフトドリンクのみ〉
オレンジ∕アップル∕さんぴん茶∕ジンジャーエール

Free Drink

¥�1,500�

or

※価格は全て税込価格です。※�ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。
※�旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

スパークリングワイン∕ビール∕⾚⽩ワイン4種∕サワー2種
ハイボール2種∕泡盛2種∕カクテル5種∕ソフトドリンク8種

ノンアルコールワイン・ビール



=�Menu�=

本⽇鮮⿂のカルパッチョ�レモンヴィネグレット

いくらと発酵バターのブルスケッタ

本⽇のパスタ

県産豚のグリル ⾹草オイルのマリネ

パン

季節のシャーベット

コーヒーまたは紅茶

=�Menu�=

⽣ハムとブリオッシュ

本鮪のクルード

季節野菜とトマトのブッラータチーズトロット

本⽇の鮮⿂�アメリケーヌソース

和⽜サーロインのグリル�⾚ワインソース

パン

ティラミス
コーヒーまたは紅茶

コース料理
¥�5,000� ¥�8,000� ¥�11,000�

=�Menu�=

〈前菜4種〉
旬菜のお浸し いくら添え

セーイカの唐墨和え
和⽜イチボのカルパッチョトリュフ

泡盛と煮詰めのソース
本鮪のお造り�たたきオクラ⼭葵漬け

厳選あぐー豚の焼きしゃぶしゃぶ
胡⿇⾖腐 ⼭葵 御碗仕⽴て

⾚まちの塩麹焼き�浅利出汁のミルク餡

和⽜サーロインの網焼き�⽣七味

鯛とアーサーの胡⿇茶漬け
マンゴープリン�パッションフルーツのグラニテ

¥�2,500�
フリードリンク

ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー
泡盛／カクテル３種／ソフトドリンク５種

¥�4,000�
スパークリングワイン／ビール／⾚⽩ワイン4種／サワー2種
ハイボール2種／泡盛2種／カクテル5種／ソフトドリンク8種

ノンアルコールワイン・ビール

or

⽣年祝プラン�〜雅の宴〜

Plan

⼈⽣の節⽬となる⼤切な⽣年祝い（トゥシビー）。
サウスウエストグランドホテルでは、沖縄の伝統と上質なおもてなしを融合させた特別なプランをご⽤意しました。

華やかに彩られた会場、沖縄ならではの美味しい料理、⼼に残る演出。
ご家族やご友⼈と共に笑顔あふれるひとときをお過ごしください。

【料⾦】 7,500円（税込）〜

【⼈数】 20名様以上〜

【プランに含まれるもの】
・料理・フリードリンク(2H)
・会場使⽤料・サービス料

Option

【記念撮影】�12,000円

【卓上装花】�8,000円

【花束】��������5,000円

【司会者】�����80,000円〜

Food�&�Beverage

※価格は全て税込価格です。※�ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。
※�旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com� TEL:098-860-0418

コース料理 コース料理

フリードリンク



納涼会プラン

《�お⼈数特典�》

◆�20名様〜50名様の場合、
上記特典より1つお選びいただけます。

◆�50名様以上の場合、
上記特典より２つお選びいただけます。

《�Special�Price�》

¥7,000-
（⼤⼈：1名様）

¥�2,500�

フリードリンク
ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール
レモンサワー／泡盛／カクテル３種

ソフトドリンク５種

=�Menu�=

漁港鮮⿂カルパッチョ
ブッラータチーズ⽣ハム 季節のフルーツ

吊るしベーコン�シーザーサラダ
アーサのゼッポリーニ
アスパラガスミラネーゼ
帆⽴のオーブン焼き
フィッシュ＆チップス

本⽇のパスタ
パエリア

沖縄県産豚 シンプルグリル
チーズケーキ
シュークリーム

 

¥�5,000�

①「A�LONG�VACATION.」ランチコースペアチケット1枚プレゼント

②�縁⽇ブースセット�プレゼント

③�時間延⻑「30分」プレゼント

WEB�SITE

お問合せについて

サウスウエストグランドホテル

TEL：098-860-0418

・⼩学⽣以下：無料（ドリンクフリー、お⾷事無し）
・⼩学⽣：¥2,500-（お⼦様プレート）
・⼩学4年⽣以上：¥3,500-（⼤⼈ブッフェ半分の量）
    ��〜全てフリーソフトドリンク付き〜

〈Kids�price〉

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com�

7⽉〜9⽉末限定

通常7,500円から
500円オフをプレゼント！

〈ゲームなどの景品に！〉
〈ご参加のお⼦様も楽しく！〉

〈通常、30分750円がお得に！〉


