
= Menu
= = Menu
=

海ぶどうのサラダ
ポータマ

島豚ソーセージのロースト
島豚吊るしベーコンと島野菜のグリル

ゴーヤチャンプル
パパイヤしりしり

もずく酢
⾁ゆし⾖腐

そば出汁カレー
アーサーのゼッポリーニ
テビチ、からし添え

あぐー豚のローストポーク
サーターアンダギー

漁港鮮⿂カルパッチョ   
モッツァレラチーズのカプレーゼ 

  季節のミックスサラダ
  アーサのゼッポリーニ  

筍春巻き　
 フィッシュ＆チップス  

本⽇のパスタ 
牛スジ煮込みカレー 

国産豚と鶏のシンプルグリル
  チーズケーキ  
シュークリーム

= Menu
=

漁港鮮⿂カルパッチョ 
モッツァレラチーズと生ハムフルーツ

季節野菜のミックスサラダ
アーサのゼッポリーニ

 トルティーヤ スパイシーサルサ 
 ⿂介と旬菜のフリットミスト 
 鮮⿂の焦がしバターソース  

魚介のオーブン焼き
  国産牛のロースト 旬野菜   

本⽇のパスタ   
牛すじ煮込みカレー  

チーズケーキ   
シュークリーム

パーティーブッフェ
¥ 5,000
 ¥ 5,000
 ¥ 8,000


沖縄料理ブッフェ

or

 

¥ 2,500


 

¥ 4,000

Free Drink Free Drink

ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー
泡盛／カクテル4種／ソフトドリンク4種

懇親会やお祝いの席など、様々なシーンに合わせてお楽しみいただけるビュッフェスタイルです。
新たに「沖縄料理ブッフェプラン」が登場いたしました！沖縄の豊かな⾃然が育んだ⾷材をふんだんに使い、地元の伝統料理から、

ホテルシェフのひと⼯夫を加えた創作メニューまで、幅広くご⽤意。レストランクオリティのお料理に会話もお酒も進むプランとなっております。

※価格は全て税込価格です。※ ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。

※ 旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com  TEL:098-860-0418

パーティーブッフェ
〈アップグレード〉

スパークリングワイン／ビール／⾚⽩ワインハイボール2種
泡盛2種／カクテル5種／焼酎

ソフトドリンク7種 ／ノンアルコールビール



パン

= Menu
=

季節のシャーベット

コーヒー

本日のブルスケッタ

県産豚のグリル 
⾹草オイルのマリネ

本日のパスタ

本⽇鮮⿂のカルパッチョ 
レモンヴィネグレット

= Menu
=

パン

本鮪のクルード

ティラミス 

本日のブルスケッタ

本⽇の鮮⿂ 
アメリケーヌソース

和⽜サーロインのグリル 
⾚ワインソース

本日のパスタ

Course style

¥ 5,000


Course style

¥ 8,000


Course style

¥ 11,000


or

 

¥ 2,500


 

¥ 4,000

Free Drink Free Drink

《コーススタイル》
優雅にお⾷事をお楽しみいただけるコースプランをご⽤意いたしました

お席で会話を楽しみながら⾆⿎を打つスペシャルコーススタイルで贅沢なお時間をおすごしください

※価格は全て税込価格です。※ ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。

※ 旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com  TEL:098-860-0418

ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー
泡盛／カクテル4種／ソフトドリンク4種

コーヒー

前菜4種
旬菜のお浸し いくら添え

セーイカの唐墨和え
 赤城牛モモ肉のカルパッチョ 雲丹 
鮪のお造り たたきオクラ山葵漬け

温前菜
厳選あぐー豚の焼きしゃぶしゃぶ
ジーマーミー豆腐 御碗仕立て

魚
本日の鮮⿂
塩麹焼き
浅利出汁のミルク餡

メイン
赤城⽜サーロインの網焼き
生七味

〆
カンパチとアーサーの胡麻茶漬け

甘味
マスカルポーネのパンナコッタ 

季節のフルーツ

スパークリングワイン／ビール／⾚⽩ワインハイボール2種
泡盛2種／カクテル5種／焼酎

ソフトドリンク7種 ／ノンアルコールビール



 

¥ 2,500


 

¥ 4,000

Free Drink Free Drink

= Menu
=

〆の沖縄そば

⿊⽑和⽜

あぐー豚 ロース
あぐー豚 バラ

沖縄県産野菜の盛り合わせ

わっぱ盛り 前菜おまかせ3種

〆の沖縄そば

あぐー豚 ロース

あぐー豚 バラ

沖縄県産野菜の盛り合わせ

わっぱ盛り 前菜おまかせ3種

¥ 5,000


or

¥ 8,000


特別プラン

《沖縄県産あぐー豚 しゃぶしゃぶプラン》
サウスウエストグランドホテルが贈る特別なひととき。

沖縄が誇るブランド豚「あぐー豚」を贅沢に使⽤したしゃぶしゃぶプランが登場！とろけるような脂の⽢み、しっとり柔らかな⾁質を、
特製の出汁とともにお楽しみください。島野菜や海ぶどうなど、沖縄ならではの新鮮な素材も豊富にご⽤意しました。

※価格は全て税込価格です。※ ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。

※ 旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com  TEL:098-860-0418

ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー
泡盛／カクテル4種／ソフトドリンク4種

スパークリングワイン／ビール／⾚⽩ワインハイボール2種
泡盛2種／カクテル5種／焼酎

ソフトドリンク7種 ／ノンアルコールビール



MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com  TEL:098-860-0418

ランチコースプラン

Lunch Course style

20名様以上の団体様にて優雅にお楽しみいただけるランチコースプランをご⽤意いたしました。
ホテルの貸切会場をご利⽤いただき、ごゆっくりとお⾷事をご堪能ください。

 Menu


〈前菜〉 

セーイカと柑橘のサラダ

 〈パスタ〉 

本日のパスタ

 〈メイン〉 

県産若鶏のソテー 焦がしバタ

ーソース

 〈デザート〉 

本日のソルベ

 〈After〉 

コーヒー

〈ソフトドリンクのみ〉
 オレンジ∕アップル∕さんぴん茶∕ジンジャーエール

¥ 4,000


¥ 1,500


¥ 2,500


¥ 4,000


Free Drink

Free Drink

Free Drink

or

or

※価格は全て税込価格です。※ ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。

※ 旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー
泡盛／カクテル4種／ソフトドリンク4種

スパークリングワイン／ビール／⾚⽩ワインハイボール2種
泡盛2種／カクテル5種／焼酎

ソフトドリンク7種 ／ノンアルコールビール



コース料理
¥ 5,000


コース料理
¥ 8,000


コース料理
¥ 11,000


or
¥ 2,500


フリードリンク フリードリンク
¥ 4,000


⽣年祝プラン 〜雅の宴〜

Plan

【料⾦】 7,500円（税込）〜

【⼈数】 20名様以上〜

Option

Food &
Beverage

⼈⽣の節⽬となる⼤切な⽣年祝い（トゥシビー）。
サウスウエストグランドホテルでは、沖縄の伝統と上質なおもてなしを融合させた特別なプランをご⽤意しました。

華やかに彩られた会場、沖縄ならではの美味しい料理、⼼に残る演出。
ご家族やご友⼈と共に笑顔あふれるひとときをお過ごしください。

【記念撮影】 46,000円

【卓上装花】 8,000円 

【花束】      5,000円 

【司会者】 


80,000円〜

【プランに含まれるもの】
・料理・フリードリンク(2H)
・会場使⽤料・サービス料

※価格は全て税込価格です。※ ご利⽤お時間は2時間となっております。※ご利⽤は20名様以上、10⽇前までのご予約制とさせていただきます。

※ 旬の⾷材を使⽤しているため、メニュー内容を変更する場合がございます。※ご予約の際に、上記特典利⽤の旨をスタッフまでお申し付けください。

MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com  TEL:098-860-0418

パン

= Menu
=

季節のシャーベット

コーヒー

本日のブルスケッタ

県産豚のグリル 
⾹草オイルのマリネ

本日のパスタ

本⽇鮮⿂のカルパッチョ 
レモンヴィネグレット

= Menu
=

パン

本鮪のクルード

ティラミス 

本日のブルスケッタ

本⽇の鮮⿂ 
アメリケーヌソース

和⽜サーロインのグリル 
⾚ワインソース

本日のパスタ

コーヒー

前菜4種
旬菜のお浸し いくら添え

セーイカの唐墨和え
 赤城牛モモ肉のカルパッチョ 雲丹 
鮪のお造り たたきオクラ山葵漬け

温前菜
厳選あぐー豚の焼きしゃぶしゃぶ
ジーマーミー豆腐 御碗仕立て

魚
本日の鮮⿂
塩麹焼き
浅利出汁のミルク餡

メイン
赤城⽜サーロインの網焼き
⽣七味

〆
カンパチとアーサーの胡麻茶漬け

甘味
マスカルポーネのパンナコッタ 

季節のフルーツ

ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー 泡盛
カクテル4種／ソフトドリンク4種

スパークリングワイン／ビール／⾚⽩ワインハイボール2種
泡盛2種／カクテル5種／焼酎

ソフトドリンク7種 ／ノンアルコールビール


	パーティーブッフェ ¥ 5,000 
	沖縄料理ブッフェ

	¥ 5,000 
	〈アップグレード〉
	パーティーブッフェ

	¥ 8,000 
	= Menu =
	= Menu =
	= Menu =
	漁港鮮⿂カルパッチョ    モッツァレラチーズのカプレーゼ    季節のミックスサラダ   アーサのゼッポリーニ   筍春巻き　  フィッシュ＆チップス   本⽇のパスタ  牛スジ煮込みカレー  国産豚と鶏のシンプルグリル   チーズケーキ   シュークリーム
	海ぶどうのサラダ
	ポータマ
	島豚ソーセージのロースト
	島豚吊るしベーコンと島野菜のグリル
	ゴーヤチャンプル パパイヤしりしり
	もずく酢
	⾁ゆし⾖腐
	そば出汁カレー
	アーサーのゼッポリーニ
	テビチ、からし添え
	あぐー豚のローストポーク
	サーターアンダギー
	漁港鮮⿂カルパッチョ  モッツァレラチーズと生ハムフルーツ 季節野菜のミックスサラダ アーサのゼッポリーニ  トルティーヤ スパイシーサルサ   ⿂介と旬菜のフリットミスト   鮮⿂の焦がしバターソース   魚介のオーブン焼き   国産牛のロースト 旬野菜    本⽇のパスタ    牛すじ煮込みカレー   チーズケーキ    シュークリーム
	Free Drink

	¥ 2,500 
	ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー 泡盛／カクテル4種／ソフトドリンク4種

	or
	Free Drink

	¥ 4,000 
	MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com  TEL:098-860-0418
	《コーススタイル》
	優雅にお⾷事をお楽しみいただけるコースプランをご⽤意いたしました お席で会話を楽しみながら⾆⿎を打つスペシャルコーススタイルで贅沢なお時間をおすごしください

	Course style ¥ 5,000 
	Course style ¥ 8,000 
	Course style ¥ 11,000 
	Free Drink


	¥ 2,500 
	or
	Free Drink

	¥ 4,000 
	MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com  TEL:098-860-0418
	特別プラン 《沖縄県産あぐー豚 しゃぶしゃぶプラン》

	¥ 5,000 
	= Menu =
	わっぱ盛り 前菜おまかせ3種
	あぐー豚 ロース あぐー豚 バラ
	沖縄県産野菜の盛り合わせ
	〆の沖縄そば
	Free Drink

	¥ 2,500 
	ビール／⾚⽩ワイン／ハイボール／レモンサワー 泡盛／カクテル4種／ソフトドリンク4種

	or
	¥ 8,000 
	わっぱ盛り 前菜おまかせ3種
	⿊⽑和⽜ あぐー豚 ロース あぐー豚 バラ
	沖縄県産野菜の盛り合わせ
	〆の沖縄そば
	Free Drink

	¥ 4,000 
	MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com  TEL:098-860-0418

	ランチコースプラン
	Lunch Course style
	¥ 4,000 
	Free Drink

	¥ 1,500 
	 Menu 
	or
	Free Drink


	¥ 2,500 
	or
	Free Drink


	¥ 4,000 
	MAIL:swgh-bqt@southwestgrand.com  TEL:098-860-0418



	⽣年祝プラン 〜雅の宴〜
	Food & Beverage
	Plan
	【プランに含まれるもの】 ・料理・フリードリンク(2H) ・会場使⽤料・サービス料

	Option
	コース料理 ¥ 5,000 
	コース料理 ¥ 11,000 
	¥ 2,500 

	or



